Zalacznik nr 4
do zamdwienia z dnia 10.06.2011 r.

Projekt umowy

Umowa nr ...../2011

Zawarta w trybie przetargu nieograniczonego w dniu .................... 1. pomiedzy Domem Pomocy
Spolecznej w Foluszu, Folusz 56, 38-222 Folusz reprezentowanym przez:

Dyrektor — Karol Adamski
Gt. Ksiegowy — Teresa Buba

zwanym dalej Zamawiajagcym

a

, reprezentowanym przez:

zwanym dalej Wykonawcag

§1
Przedmiotem umowy jest przygotowywanie i dostarczanie posilkéw (obiadéw) dla
mieszkancow Domu Pomocy Spolecznej w Foluszu zgodnie z przedstawiong oferta
stanowigcg Zalacznik nr 1 do niniejszej umowy o tgcznej wartosci .........ceeueee.ee. 7l brutto.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do codziennego przygotowywania positkow z
uwzglednieniem diet i kalorycznosci oraz dostarczania ich do siedziby Zamawiajacego.

§2

Wykonawca, najpdzniej na 7 dni przed rozpoczeciem kazdego kolejnego miesigca
Swiadczenia ustugi przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajagcemu propozycj¢ jadtospisu na
okres od 1 do 15 dnia miesigca, a na pozostate dni w terminie do 7-go dani tego miesigca, w
ktéorym zawarte beda z podziatem na diety nastgpujace dane: kaloryczno$é, gramatura
gotowego positku z podzialem na czesci sktadowe wyrazone w gramach. (W pierwszych
7 dniach §wiadczenia ustugi Wykonawca sporzadzi obiady wedlug jadlospiséw
przekazanych przez Zamawiajacego)

. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przestrzegania normatywnych wartos$ci energetycznych,

wartosci odzywczych 1 smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z
prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia, przy rownoczesnym
zapewnieniu roznorodnosci opracowanych jadlospisow przez ich urozmaicenie z
uwzglednieniem sezonowos$ci. Jadlospisy te musza by¢ tworzone w oparciu o aktualne
przepisy prawne obowigzujace przy ustalaniu racji pokarmowych w catodziennym
wyzywieniu okre§lonych grup ludno$ci (mieszkancami Domu Pomocy Spotecznej w
Foluszu sa osoby w przedziale wiekowym od 25 do 90 lat). Warto$¢ kaloryczna obiadu
powinna miesci¢ si¢ w przedziale 800 — 1000 kcal. Racje pokarmowe, ich warto$¢
kaloryczng 1 zawarto$¢ sktadnikow odzywczych okresla Zarzadzenie Ministra Zdrowia i
Opieki Spotecznej z dnia 24 czerwca 1974 r. w sprawie ustalania racji pokarmowych w
catodziennym wyzywieniu okreslonych grup ludnosci (Dz. Urz. MZ 1 OS nr OS 16 z 1974 1.
poz. 69) oraz aktualne wytyczne Instytutu Zywnosci i Zywienia. Przy opracowywaniu
jadtospisu Wykonawca musi réwniez uwzgledniac polska tradycje kulinarna.

Positki podzielone beda na obiady standardowe oraz dietetyczne dla oséb z dietg zalecong
przez lekarza. Liczbe zamawianych positkow w tym uwzgledniajgcych diety, Zamawiajacy
okresla kazdorazowo 1 przekazuje Wykonawcy faksem na 3 dni przed dostawa. (Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia takich s§rodkow technicznych, dzigki ktérym bedzie
mozliwe przesytanie mu wiadomosci za posrednictwem faksu).

Positek dla mieszkancéw powinien uwzgledniaé nastgpujace diety:

- dieta lekkostrawna - ok. 28 0s6b,
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dieta cukrzycowa - ok. 33 osoby,

dieta watrobowa - ok. 1 osoby,

dieta wrzodowa - ok. 7 0séb,

dieta cukrzycowa bezmleczna - ok. 7,

dieta cukrzycowa bezsolna - ok. 1,

dieta bezmleczna - ok. 1,

dieta bezsolna — ok.3,

dieta wysokobiatkowa - ok. 1.
Zastrzega si¢, ze wymienione diety moga ulec zmianie.
. llo$¢ zamawianych positkéw moze ulec zmianie (pomniejszeniu lub powigkszeniu). Z tytulu
pomniejszenia ilo$ci zamawianych positkow Zamawiajacy nie ponosi konsekwencji
finansowych. Wykonawca zostanie poinformowany o tym telefonicznie lub faksem do godz.
11% dnia poprzedzajacego realizacje zamowienia.
. W wyjatkowych sytuacjach w przypadku konieczno$ci dokonania zmian w jadtospisie przez
Wykonawce, zobowigzany jest on do przekazania takiej informacji wraz z uzasadnieniem
Zamawiajagcemu za posrednictwem faksu lub pisemnie, celem zaakceptowania jej przez
Zamawiajacego

§3

. Wykonawca bedzie przygotowywal positki z produktow, w ktore zaopatruje si¢ we wlasnym

zakresie i na swoj koszt.

. Positki powinny sktada¢ si¢ z:

e pierwsze danie (zupa 450g)

e drugie danie: ziemniaki 250g (zamiennie: ryz, makaron, kasza — kazde po 100g), sztuka
migsa (100g — bez sosu, z sosem 120g), kotlet schabowy 100g, kotlet mielony 100g, ryba
z panierka 130g, bez panierki 100g, udko z kurczaka 200g, gulasz, potrawka itp. 200g,
surowka 150g (w tym warzywa na parze, gotowane). Drugie danie co najmniej 5 razy w
tygodniu powinno by¢ migsne.

e Kompot 200g

Dania bezmigsne: (tazanki z kapusta, kopytka, pierogi, ryz z jabtkami itp. - po 300g)

Wskazane jest, aby w piatki i dni postne dania byly bezmigsne.

. W dniach 24, 25 i 26 grudnia 2011 r., a takze 8 1 9 kwietnia 2012 r. Wykonawca przygotuje

tradycyjny positek $wigteczny o uroczystym charakterze. W Wigilie Bozego Narodzenia

Wykonawca przygotowuje na positek przyktadowo: zurek (450g), pierogi z kapusta (300g)

[diety - pierogi ruskie (300g)], ryba w panierce (120g) [dieta - ryba duszona], kapuste z

grzybami [diety - fasolka szparagowa] oraz kompot z suszonych owocow.

. Oprocz obiadow, w okresie $wigtecznym 25, 26 grudnia oraz w niedziele 1 poniedziatek

Wielkanocny Wykonawca dodatkowo dostarczy ciasto $wigteczne dla  wszystkich

mieszkancow (po 100g porcja).

. Wszystkie positki musza by¢ bezwzglednie §wieze i przyrzadzane w dniu dostawy a zupy

powinny by¢ przygotowywane na bazie produktow naturalnych bez uzycia potproduktéw

(np. zupy w proszku). Ponadto musza by¢ wysokiej jakoSci, w tym co do wartosci

odzywczej, gramatury i estetyki.
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§4

. Wykonawca dostarczal bedzie positki zamowione zgodnie z §2 ust. 3 i 4 do siedziby
Zamawiajacego (Dom Pomocy Spolecznej w Foluszu, Folusz 56, 38-222 Folusz),
codziennie, na swoj koszt i ryzyko.

Positki dostarczane bedg o $cisle okreSlonych godzinach - od 12 do 12*°. Zamawiajacy
zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany godzin dostarczania positkow, po wczesniejszym
ustaleniu tego z Wykonawca.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkéw we wlasnych pojemnikach
zbiorczych (jezeli poszczeg6lne czgsci sktadowe positku sg rozne dla danej diety musza by¢
dostarczone w odrebnych termosach). Positki (ich cze$ci sktadowe) powinny by¢ tak
przygotowane by mozna je bylo szybko i sprawnie porcjowa¢ bez konieczno$ci dodatkowej
obrébki np. krojenia. Pojemniki (termosy) muszg by¢ oznaczone co do diety i rodzaju
positku.

Positki goragce musza by¢ dostarczane o temp. co najmniej: zupy 75°C, drugie danie 63°C, a
suro6wki nie wyzszej niz 4°C.

. Wykonawca bedzie dostarczal positek w pojemnikach przeznaczonych tylko do tego celu,
zapewniajacych utrzymanie wilasciwej jakoSci i1 temperatury potraw, a takze wlasnym
transportem, speiniajgcym wymagania sanitarne, ktéry musi by¢ dopuszczony decyzja
wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb zywienia zbiorowego.
. Naczynia transportowe, w ktérych przewozona jest zywno$¢ muszg by¢ czyste, bez
uszkodzen, bez znaczacych zmian fizycznych mogacych przyczyni¢ si¢ do zagrozenia
epidemiologicznego, a pojemniki (termosy) zamykane szczelnie tak, by podczas transportu
positki w formie plynnej nie ulegaty rozlaniu.

Osoba dostarczajaca positki musi posiada¢ aktualne badania lekarskie i odpowiednie oraz
schludne ubranie.

. Wykonawca zobowigzany jest do roztadunku i wniesienia towaru do budynku w wskazane
przez Zamawiajacego miejsce (brak podjazdu i1 rampy roztadunkowej w siedzibie
Zamawiajacego). Droga prowadzaca z drogi wewnetrznej Domu Pomocy Spotecznej w
Foluszu do miejsca pozostawienia obiadow prowadzi przez korytarz pawilonu nr 10 1
jadalni¢. Zamawiajacy posiada wozek transportowy, ktéry zostanie udostepniony
Wykonawcy w momencie transportu positkow do budynku, z zastrzezeniem odstawienia go
kazdorazowo po uzyciu w wyznaczone miejsce. (Istnieje takze mozliwos$¢ recznego
whniesienia positkow bezposrednio do pomieszczen kuchni, lecz wiaze si¢ to z koniecznos$cia
pokonania schodéw.) Po opréznieniu pojemnikdw przez Zamawiajacego zostaja one
wstepnie umyte, przy czym zamawiajacy nie odpowiada za ich stan higieniczny i ewentualne
uszkodzenia wynikajace z codziennego uzytkowania. Tak umyte pojemniki (termosy)
Zamawiajacy zwroci Wykonawcey po dostarczeniu obiadu w dniu nastgpnym (wykonawca
zostawia je w siedzibie Zamawiajacego i1 odbiera kolejnego dnia na zasadzie wymiany). Ze
wzgledu na fakt, ze na calym terenie Domu Pomocy Spotecznej w Foluszu, przebywaja
mieszkancy, nalezy zachowa¢ baczenie na bezpieczenstwo w trakcie transportu positkow.
Przed przyjeciem positkdbw Zamawiajacy sprawdza wagowo czy zgadza si¢ ilos¢
zamawianych potraw. Osoba dostarczajaca positki (pracownik Wykonawcy) ma obowigzek
ustawienia poszczegdlnych termosow z positkami na wadze Zamawiajacego w celu
ustalenia ewentualnych odchylen — osoba dostarczajgca positki w danym dniu musi
przekaza¢ pracownikom kuchni Zamawiajagcego wage termosOéw (naczyn), w ktorych
dostarcza positki ). W razie stwierdzenia brakow lub niezgodno$ci w dostawie Wykonawca
ma obowigzek dostarczy¢ positki zgodnie z zamdwieniem w ciggu godziny.
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10. Positki porcjowanie i wydawane beda przez pracownikow Zamawiajacego. (Zamawiajacy
posiada wlasng zastawe stolowa).

§5

1. Wykonawca przed dostarczeniem positkéw pobiera i przechowuje u siebie probki zywnosci
zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. (Dz.U. 07.80.545).

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcoéw, przebiegu procesow
technologicznych oraz norm zywieniowych.

3. Wykonawca jest zobowigzany posiada¢ wazng decyzj¢ (zezwolenie, opini¢, protokét) lub
inny dokument wiasciwego inspektora sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do
przygotowywania positkow 1 wydawania positkow w zbiorowym zywieniu.

4. Wykonawca jest zobowigzany do posiadania uprawnien, odpowiednich kwalifikacji i
warunkow do odpowiedniego wykonania przedmiotu umowy.

5. Wykonawca bedzie ponosit pelng odpowiedzialno$¢ za przestrzeganie zasad wynikajacych z
systemu HACCP oraz zapewnienie wilasciwej jakosci zdrowotnej zywnosci, a takze za
przestrzeganie zasad dotyczacych przygotowania i dostarczania positkow zgodnie z
wymogami 1 przepisami sanitarno-epidemiologicznymi.

6. Positki oraz miejsce ich przygotowania i wydawania muszg spetnia¢ wymogi ustawy o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia z 25.08.2006 (Dz. U. Nr 171, poz. 1225) wraz z
aktami wykonawczymi,

7. Wykonawca bedzie zobowigzany do umozliwienia Zamawiajacemu przeprowadzenie
kontroli poprawnosci realizacji postanowien umowy, udostepni¢ Zamawiajagcemu niezbedne
dokumenty i informacje w tym celu.

8. Ze wzgledu na specyficzne miejsce polozenia Domu Pomocy Spotecznej w Foluszu i
zdarzajace si¢ w okresie zimowym trudnosci z przejazdem, dopuszcza si¢ na ten czas
niewielkie opdznienia w dostawie — do 30 minut. O ewentualnym op6znieniu Zamawiajacy
musi bezwzglednie zosta¢ odpowiednio wcze$nie poinformowany.

9. W wyjatkowych sytuacjach (nieprzewidziane powazne awarie, katastrofy, itp.), w przypadku
braku mozliwos$ci przygotowania positku przez Wykonawce, jest on zobowigzany zapewnic
positki 0 wyznaczonym czasie 1 nie gorszej jakosci na swoj koszt, z innych zrodet.

§6
1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamawiania mniejszych ilo$ci niz podane w ofercie,
a Wykonawca nie bedzie z tego tytulu wnosi¢ zadnych roszczen.
2. Wykonawca zapewnia Zamawiajacego, ze dostarczone przez niego towary sg dobrej jakosci.
3. Wykonawca odpowiada wobec Zamawiajacego za wady jako$ciowe i ilo§ciowe towaréw na
zasadach okreslonych przepisami Kodeksu cywilnego.
4. Zamawiajacy zobowigzany jest poinformowa¢ Wykonawce¢ o ujawnionych wadach towaru.

§7

1. Zaplata za dostarczone partie towaru dokonywana bedzie na podstawie faktury przelewem
na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od daty dostarczenia faktury.

2. Wykonawca wraz z dostarczonym towarem musi przedlozy¢ fakture VAT. W przypadku
przedlozenia innego dokumentu (typu WZ), dokument ten winien zawiera¢ przynajmniej
ilosci 1 ceny dostarczonych towaréow. W takiej sytuacji Wykonawca zobowigzany jest
wystawi¢ fakture VAT najpozniej do 7 dni lecz nie pdzniej niz do ostatniego dnia miesigca
kalendarzowego.
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Strony umowy ustalajag niezmienno$¢ cen przez czas obowigzywania umowy. Nie ma to
zastosowania w przypadku zmiany stanu prawnego, wynikajacego z ustaw lub rozporzadzen
wlasciwych ministréw, wpltywajacego bezposrednio na ceny jednostkowe towarow (np.
zmiana stawki podatku VAT, akcyzy). O kazdym takim przypadku Wykonawca poinformuje
Zamawiajacego o zaistnieniu tego faktu na piSmie.

Wykonawca moze dostarcza¢ towar po cenach nizszych niz podane w ofercie.

§8
Strony ustalaja, Zze w razie niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy
obowigzujaca forme¢ odszkodowania stanowia kary umowne, ktére beda naliczane w
nastepujacych wypadkach:

1) za dostarczenie positkéw poza wyznaczonymi godzinami w dostawie - w wysokosci
20% warto$ci zamowionej danego dnia partii towaru,

2) za dostarczenie positkow niezgodnie z zamdéwieniem lub jadlospisem - w wysokos$ci
10% warto$ci zamowionej danego dnia partii towaru chyba, ze Wykonawca
dostarczy positki w wyznaczonym terminie dodatkowym o ktérym mowa w §4 ust. 9
Umowy,

3) za odstgpienie przez Zamawiajacego od umowy z winy Wykonawcy w wysokosci
5% wartosci niezrealizowanej czg¢§ci umowy.

Postanowienia ust. 1 pkt. 1 nie stosuje si¢ w przypadku wystagpienia okolicznosci o ktérych
mowa w §5 ust. 8§ Umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania przenoszacego wysoko$¢
kar umownych.

§9

W razie opdznienia w zaplacie naleznos$ci za dostarczony towar, Zamawiajacy zobowigzany jest do
zaplacenia ustawowych odsetek.

N —

§10
Umowe zawiera si¢ na okres: od ..........cceeeveenee. r. do dnia 31.08.2012 r.

. Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy zgodnie z art. 145 Ustawy - Prawo ZamoOwien

Publicznych w terminie 30 dni od dnia powzigcia wiadomos$ci o wystgpieniu istotnej
okolicznos$ci powodujacej, ze wykonanie zamowienia nie lezy w interesie publicznym.

W przypadku odstgpienia od umowy, o ktorym mowa w ust. 2 Wykonawca otrzyma nalezne
wynagrodzenie z tytutu wykonanej czgsci umowy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstgpienia od umowy w terminie natychmiastowym w
razie, gdy Wykonawca nie realizuje dostaw w terminie albo gdy dwukrotnie wystapia w
dostawach braki ilosciowe lub wady jako$ciowe.

§11

Kazda zmiana umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§12

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowga zastosowanie majga odpowiednie przepisy Kodeksu
cywilnego oraz ustawy Prawo zamowien publicznych.
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§13
Ewentualne spory wynikle na tle realizacji niniejszej umowy rozstrzygane beda przez sad
powszechny wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

§14
Umowe niniejszg sporzagdzono w dwodch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu

dla kazdej ze stron.

Zamawiajacy Wykonawca
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